M:s COMBARELA

Vins de terroirs

TERRASSES DU LARZAC / LANGUEDOC

Lueurs d’Espar - 2018

Vin Rouge
Appellation Terrasses du Larzac
Cépages Cuvée a forte dominante Mourvédre (70%)

17% Carignan, 9% Syrah,
2% Grenache, 2% Cinsault

Parcelles Combarels a St Jean de Fos (34)
et Les Combes a Arboras (34)

Terroirs Sols argilo-calcaires et vents du Larzac. Le mourvedre a
été surgreffé en 2017 sur des pieds de 25 ans, il est
rentré en production en 2018. |l est issu d’une parcelle
en pente légere entourée d’arbres , en bordure de bois,
exposée au couchant, a fortes interactions géologiques.
Les rangs croisent 3 types de sols différents apportant
caractére et complexité : une coulée de calcaires blancs — Lueurs d’Espar ——

lacustres de I’ére tertiaire traverse la parcelle en son 2018
centre et se mélange aux marnes jaunatres d’un coté et
aux argiles rougeéatres de 'autre cbté. La pierrosité des
cailloutis calcaires est tres prononcée.
TERRASSES DU LARZAC
Rendements moins de 10 hl / ha APPELLATION D' ORIGINE PROTEGEE

Vinification | Vendanges manuelles a maturité phénolique, égrappage
complet, controle des températures, vinification douce

en cuve inox thermorégulée. Cuvaison longue avec TERRASSES DU LARZAC
remontages en phase fermentaire et quelques pigeages AepeLLaTioN 0'ORiGINE Proteate
en phase d’infusion. Z“\‘“” /’g‘,
Elevage Elevage 30 mois : fit de chéne neuf (demi muid de i:qP“ a dipassi wos ospoirs
500L)a pUiS repos bouteille 'oé Pa\raaﬁ 3M06 en. sont bouleversis
Degré 14,5% vol. Alc. / Tant ce ca aﬁo nouws a envouté
. . i i . (elwi gue Vo aPPoUp aussi ouwvedve
T° de Service | 17° C. Ouvrir au préalable ou carafer pour aérer le vin A ﬁa'[[‘ vaison wous faive perdve
Sursa]eunesse' .’ pIvN's uuwe (ouloa (a[(an/a L[ P\/OéPﬂ/(’

Puisant uwne complexité extvaordinaive

Particularités | Une nouvelle cuvée dont le Mourvédre est la star.
Magnifique cépage méditerranéen a la trame épicée, le
Mourvédre était autrefois appelé Espar dans I’Hérault
et le Gard.

Les soirs d’été la vigne est sublimée par les douces
lueurs des couchers de soleil sur ses feuilles. Ce vin
s’inscrit dans cet esprit, a la recherche d’élégance dans Mis en )
la puissance, sur trame épicée. Mas Combarela.com
Tout en finesse, majestuosité et complexité, Lueurs :
d’Espar est notre vin d’exception pour les grandes M= 15 Produit de France
occasions.

Seules 600 bouteilles sont commercialisées pour ce
premier millésime 2018, disponibles en allocations a
partir d’avril 2021.
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Mas GOMBARELA
Distinctions | e Guide bettane+desseauve 17,5/20 1833 Route de Montpeyroux
“La dominante de mourvédre donne une race 34150 Saint Jean de Fos
particuliere a cette cuvée. Les tannins sont fins et la Eﬁ Certifié AB en 2019
bouche a un supplément de complexité, de persistance Vigneron : Olivier Faucon
et d'allonge” olivier@mas-combarela.com

¢ Jancis Robison 17/20
“Vin spectaculaire, qui flatte les narines, révélant vie et
puissance tout en muscle (2022-2030)” fé] B3 evascombarela

Mas-Combarela.com
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La genése du projet : surgreffage du Mourveédre

Juin 2017 : sortie du sarment Eté 2017 : élimination des repousses
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Lueurs d'Espar. Un projet sur la durée. —— 2017, mise en avant de ce terroir magnifique a la belle coulée calcaire par l'introduction du Mourvedre (ou Espar).
——2018: premiére récolte. —— Elevage long de 30 mois pour une cuvée d'exception qui peut étre dégustée a partir de 2021.




